
Bont és R äkmacka 135 /265
Handskalade r äkor, 

surdegsbr öd, dijonnaise, ägg, 
gr äsl ök, prim örsallad

Moules frites 280
Blåmusslor, vitlök, 

persilja vittvin, grädde, 
pommes frites, aioli

Hamburgare á la Bonté 255
Nötkött, tomat, sallad, 

cheddar, bacon, dijonnaise , 
brioche, pommes frites, 

roquefort

Steak aux poivre 325
Pepparbiff, konjaksås, 

pommes frites, haricot verts

MÅNDAG
Oxbringa

Buljongkokta rotfrukter & bönor, 
pepparrotscréme

Potatisgnocchi
Tomatsås, smörbönor, comté , 

gremolata

TISDAG
Bouilabaisse

Fisk & skaldjurssgryta me d
s affran , tomat, fänkål, paprika, aioli

Svampsoppa
Picklade rotfrukter, vitlöksstekta 

champinjoner

ONSDAG
Citronkyckling

Timjan & citronmarinerad kyckling ,
r ostade rotfrukter, rödvinssås

Tortellini
Fylld pasta, spenatsås, broccoli, 

ädelost, bakade tomater

TORSDAG
Steak haché suédoise

Nötfärsbiff, rödbeta, kapris, 
rödvinssky, stekt potatis, 

inlagd gurka

Bakad rotselleri
Hasselnötssmör, grönkålssallad, 

ädelost

FREDAG
Lasagne al forno

Nötfärs, bechamel , pastaplattor, 
roquefort & mozzarella. 

Toppas med ruccola & parmesan

Bakad sötpotatis
Kikärtscréme , tofu, örtsallad, 

picklad rödlök

A LA CARTE

För allergiinformation eller frågor 
om ursprunget på våra proteiner, 
tveka inte att fråga vår personal

PLAT DU JOUR
145 kr inkl. nybakat bröd, sallad, 

kaffe & kaka



SPARKLING WINE
Chapuy “Tradition ” Brut | France, P.Noir/Chardonnay/P.Meunier | 160 /899
Montserrat Canals & Torres Brut Cava | Spain, Xarel -Lo/Parrellada/Macabeo| 125 /625
Vybes Extra Dry Prosecco | Italy, Glera | 115 /570

WHITE WINE
Dr. Loosen “Blue Slate ” Dry Riesling 2022 | Germany, Riesling | 139 /675
GP Sancerre 2022 | France, Sauvignon Blanc | 150 /740
Tamellini Soave DOC 2023 | Italy, Garganega | 137 /650
Laroche Reserve 2021 | France, Chardonnay | 129 /620
Loxarel Cora 2023 | Spain, Xarel -Lo/Muscat | 139 /675

Bottle
Snakehead | 6,6 % IPA | 119
Czech Mate | 4,9 % Pilsner | 99
OMAKA Kallsup | 4,5 % Gose | 99
Daura Damm | 5,4 % Lager | 75
OMAKA Peppar Peppar | 5,7 % Sour Pils | 99
London Black Nitro | 4,4 % Porter | 139
Broughtons Wee Jock | 5,2 % Ale | 119
Petrus Blond | 6,5 % Blonde | 119
Briska Riesling & Peach | 4,5 % Cider | 89
Kivik Elderflower | 4,5 % Cider | 89

Draught 40 cl
Melleruds Pilsner | 4,8 % Lager | 75
Meteor Blanche | 4,7 % Wheat | 95
Third Mate Missing | 5,9 % IPA | 89
Hazy Bulldog | 5,7 % APA | 95
Texas Amber | 5,0 %, Amber Lager | 95

Draught 30 cl
OMAKA Suntrip | 4,5 % Session IPA | 95

Vorburger -Meyer Cuvée d ’Exception 2020 | France, Pinot Noir | 150 /740
Bodegas Ruberte Garnacha | Spanien, Garnacha | 129 /620
Rubio 2022 | Italy , Sangiovese | 139 /675
Chateau Bonnage Malbec 2022 | France , Malbec | 150 /740
R.C.V. Dandy de Cidro Douro Tinto 2023 | Portugal, Tempranillo/T. Francisca/Viosinho | 142 /690

U.B. Road Trip IPA | 59
Mariestad Lager | 59
Briska Pear Cider | 59
Sin Cabernet Sauvignon | 99
Sparkling Wine | 99
Dr Lo. Riesling | 99

SODA
Coca Cola | 40
Coca Cola Zero | 40
Fanta | 40
Sprite | 40
Ginger Beer | 40

BEER & CIDER NON -ALCOHOLIC

Cappuccino | 45
Caffe latte | 45
Dubbel espresso | 40
Espresso macchiato | 45

COFFEE

ROSÉ WINE
Rosé d ’Éte 2023 | France , Cinsault /Grenache | 130 /650

Canals & Munné “VX ” 2023 | Spain, Xarel -Lo/Vermell | 135 /650

ORANGE WINE

RED WINE
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